BUVETTE
DU MONT-GIBLOUX

VOTRE CARTE
ENTREES

Creme de céleri a 1’ail des ours 11.-  Duo de foie gras de canard,  29.-

de Villarlod. lait de coco chutney du moment

Saladine de la buvette 16.- L.es escargots au beurre 12/18.-

(Euf poché de Sorens,

maison, par 6 ou 12

Huile & graines de Caméline bio
de Villarlod. Salade verte et légumes 9.-

Lard, légumes. noix & Gruyere

PLATS

Burger a I'ltalienne 29.- Le poélon a Catillon 43.-
Boeuf bio de la ferme des Chenaux beurre maison
Buratine, frites & salade Salade de légumes et frites

servi sur réchaud. des 2 pers

Magret de canard 39.- . .
Fruit de la passion, miel et lentilles Filet de cabillaud royal 39.-
du Gibloux Lentilles du Gibloux

Safran Fribourgeois

DESSERTS

13.- Sorbets ou glaces artisanales 4.-

Coupe glacé de la buvette

Vanille, chocolat, mocca, caramel. noisettes

Citron. baie des bois. abricot. pomme verte

Café ou thé gourmand 14.- La tarte du jour 9.-

Gourmandises de la Gruvere
y ) l.es sorbets arrosés 10.-

creme double. glace artisanale 13.- Pomme calvados

citron vodka, abricot abricotine

Moelleux au chocolat maison  13.-
Glace artisanale Les fromages 12.-
Allergies : nous sommes a I’écoute. sur demande nous vous donnons volontiers des informations sur les mets qui peuvent

déclencher des allergies ou des intolérances.

Tous NOS PRIX SONT EN CHF, TVA INCLUSE. BUVETTE DU MONT GIBLOUX
RESERVATION AU +41 79 866 04 06



